
#Bezpieczeństwo

Kontrola 
importowanych 
grilli tradycyjnych
Wspólne działania IH i KAS



Kto, co i kiedy?

Urząd Ochrony Konkurencji i Konsumentów (UOKiK), 
Inspekcja Handlowa (IH) oraz Krajowa Administracja 
Skarbowa (KAS) przeprowadziły wspólny projekt 
kontroli grilli tradycyjnych. 

Od 1 marca do 31 maja 2023 r. funkcjonariusze KAS 
przy udziale inspektorów IH skontrolowali i pobrali 
na granicy do badań laboratoryjnych próbki produktów. 

Sprawdziliśmy łącznie 21 modeli (23 478 sztuk) grilli. 
Z czego 9 wytypowaliśmy do zbadania przez 
ekspertów z laboratorium TÜV Rheinland Polska 
sp. z o.o. w Poznaniu. 



Skuteczną formą eliminowania produktów niezgodnych 
z normami lub niebezpiecznych, a sprowadzanych spoza UE, 
jest zatrzymywanie ich przez organ celny już na granicy. 

Prezes UOKiK  o to, by na polski 
rynek zostały dopuszczone tylko bezpieczne produkty. 
Planując akcje kontrolne, uwzględnia  sezonowość 
oraz trendy na rynku, aby elastycznie reagować 

na różne zjawiska.

Podstawa prawna: Ustawa z dnia 12 grudnia 2003 r. o ogólnym 
bezpieczeństwie produktów; Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego 
i Rady (WE) nr 2019/1020 z dnia 20 czerwca 2019 r. ws. nadzoru rynku 
i zgodności produktów oraz zmieniające dyrektywę 2004/42/WE oraz 
rozporządzenia (WE) nr 765/2008 i (UE) nr 305/2011

Tło projektu



Oznakowanie

Zweryfikowaliśmy, czy grille tradycyjne mają:

dane identyfikacyjne producenta 
(importera),

informacje identyfikujące produkt 
(np. model), 

oznaczenia, ostrzeżenia 
i instrukcję w jęz. olskim.



Wyniki kontroli 
oznakowania 

Na 21 modeli (23 398 sztuk) grilli tradycyjnych 
w 16 modelach (20 928 sztuk) stwierdziliśmy 
nieprawidłowości. W przypadku niektórych 
produktów występowała więcej niż jedna 
niezgodność.

Brak danych producenta, importera. 

Brak danych identyfikujących produkt. 
oznaczenia, ostrzeżenia i instrukcję 
w jęz. olskim.

Efekt: Utrudnienie w dochodzeniu praw przez 
konsumenta.



Wyniki kontroli 
oznakowania 

Brak piktogramów ostrzegawczych, 
ostrzeżeń w jęz. polskim bezpośrednio 
na produkcie.

Brak lub nieprawidłowo sporządzona 
instrukcja użytkowania.

Efekt: Narażenie na nieprawidłowe użycie grilla, 
co może skutkować urazami, w szczególności 
poparzeniami.



Wyniki kontroli 
oznakowania 

Bezpodstawnie naniesiony znak CE.

Efekt: Wprowadzenie konsumentów w błąd 
co do spełniania przez produkt wymagań.



Eksperci zbadali 9 wytypowanych modeli grilli 
tradycyjnych pod kątem zgodności z wybranymi 
wymaganiami normy PN-EN 1860-1+A1:2017-08 
Urządzenia, paliwa stałe i podpałki do grilli - 
Część 1: Grille opalane paliwami stałymi - Wymagania 
i metody badań.

Sprawdzili m.in. wymiary elementów 
konstrukcyjnych i przeprowadzili badania 
cieplne, palności i stabilności. 

Badania 
laboratoryjne



Dzięki testom zweryfikowaliśmy, czy produkty: 

są trwałe i wytrzymałe, 

nie ulegają odkształceniom pod wpływem 

wysokiej temperatury oraz obciążenia,

są stabilne na podłożu (nie przewracają się),

mają elementy robocze niepowodujące 

ryzyka urazów – np. czy uchwyty rusztu, 

rożna czy pokrywy mają odpowiednią 

długość i zbytnio nie nagrzewają,

nie stwarzają ryzyka pożarowego, m.in. 

poprzez nadmierne nagrzewanie podłoża, 

na którym stoją.

Badania 
laboratoryjne



Zakwestionowaliśmy 5 z 9 zbadanych 
modeli grilli ze względu na ryzyko 
poparzenia.

Wyniki badań
laboratoryjnych

W 2 przypadkach część użytkowa uchwytu 
rusztu była zbyt krótka. 

W 1 grillu nadmiernie nagrzewały się 
metalowe elementy uchwytu pokrywy. 

W 1 grillu wygiął się uchwyt rusztu, co 
spowodowało ograniczenie możliwości 
jego przekładania. 

W 1 grillu stwierdz  nadmierne 
nagrzewanie się podłoża, na którym stał.



Zakwestionowaliśmy łącznie 17 na 21 modeli 
grilli tradycyjnych, w tym 16 ze względu 
na oznakowanie. 

W zakresie wymagań konstrukcyjnych 
zakwestionowaliśmy 5 na 9 zbadanych modeli 
grilli – 4 z nich miały również nieprawidłowości 
w oznakowaniu. 

Wyniki projektu



Efekty projektu

Nie dopuściliśmy do obrotu 
rawie 21 tys. sztuk grilli tradycyjnych – 

nie spełniały obowiązujących wymagań. 



Kupuj od sprawdzonych dostawców.

 Weryfikuj, czy do grilli wielokrotnego użytku
dołączone są instrukcje w jęz. polskim i czy 
producent naniósł wymagane oznakowanie – 
określa je norma PN-EN 1860-1+A1:2017-08.

Sprawdź, jakie masz obowiązki jako producent, 
importer lub dystrybutor, zgodnie z ustawą 
o ogólnym bezpieczeństwie produktów. 

Ich niedopełnienie może wiązać się z karą 
administracyjną. 

Porady dla 
przedsiębiorców !



Za wprowadzenie na rynek produktów 
niespełniających ogólnych wymagań 
bezpieczeństwa (np. wady konstrukcyjne) przez 
producenta lub importera – grozi kara do 100 tys. zł.

Za każdą niezgodność formalną, np. brak danych 
producenta/importera – grozi kara do 10 tys. zł.

Niebezpieczny produkt zgłaszany jest przez UOKiK 
do unijnego systemu   – by nie 

trafił w ręce europejskich konsumentów. 

Porady dla 
przedsiębiorców



Porady dla 
konsumentów

Zawsze ustawiaj grill na stabilnym, poziomym podłożu. 

Nie stawiaj go na powierzchniach z łatwopalnych 

materiałów (np. tektura).

Produkt zainstaluj zgodnie ze wskazówkami producenta, 

nie modyfikuj go.

Nie używaj do rozpalania spirytusu, benzyny ani innych 
płynów łatwopalnych – a yłącznie podpałek 

spełniających normę PN-EN 1860-3:2005/A1:2006.

Stosuj taką ilość paliwa, jaką zaleca producent.

Nie przesuwaj rozpalonego lub niewystudzonego grilla.

Nie używaj go w miejscach niedozwolonych 

i w zamkniętych pomieszczeniach, np. budynkach, 

namiotach, przyczepach kempingowych, łodziach – 

zwiększa to ryzyko zatrucia tlenkiem węgla.



Przebadaliśmy grille tradycyjne: 21 modeli – ponad 23 tys. sztuk 

Weryfikacja oznakowania i instrukcji 

16 na 21 modeli z błędami lub brakami

Badania laboratoryjne 

5 na 9 modeli zakwestionowaliśmy

Prawie 21 tys. sztuk grilli niespełniających wymagań nie trafiło 
na polski rynek.

Zescreenuj i podaj dalej!

Na skróty



Listę skontrolowanych 
produktów znajdziesz 

w osobnym dokumencie 
na uokik.gov.pl


